Partie il : RISQUE INFECTIEUX
ET PROTECTION DE L'ORGANISME




Rappel :

= Certains micro-organismes sont utilisés par lHomme pour son
alimentation, comme pour fabriquer du pain ou des produits
laitiers.

Fait nouveau 1 :

Activitén®1 :

<| Paul explique a son camarade Alex que des micro-organismes sont
présents partout dans ’environnement. Alex n’est pas d’accord
avec Paul car il n’est pas souvent malade. Paul lui répond que
c’est parce que tous les micro-organismes ne sont pas forcément
dangereux, que certains sont mémes utilisés pour fabriquer nos
aliments comme le yaourt par exemple.




Montrez a Alex qu’il existe une grande varieté de micro-
organismes, dont certains sont tres utiles et d’autres dangereux.

Aides :

Pour expliquer la grande diversite des micro-organismes, il faut :

- Identifier les differentes categories de micro-organismes presentes
dans les documents,

- Identifier les endroits ou se développent ces micro-organismes et
la consequence de leur préesence.



Document 1 :
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» Etalez une fine couche de yaourt
sur une lame. :
» Recouvrez d'alcool et laissez éva-
porer.

» Une fois sec, couvrez de bleu de
méthyléne concentré pendant
10 minutes. ‘

» Rincez délicatement a |'eau puis
observez au microscope.

Les bactéries du yaourt : des bacilles lactiques en forme de batonnets et des streptocoques en chainettes.
a. Observation au microscope optique aprés coloration. b. Observation au microscope électronique a balayage.



Document 2 :
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2 La paramécie est un des étres vivants formés d'une E La moisissure du pain est un champignon formé d'un

seule cellule que I'on peut découvrir en observant une feutrage de filaments qui se développent en quelques jours
goutte d'eau croupie. sur une tranche de pain humide.
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Une cellule infectée par le virus de la grippe.
Ce virus, visible seulement au microscope électronique, ne
peut survivre qu'en parasitant une cellule vivante.
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5 Le staphylocoque doré se présente sous forme de
grappes : c'est une bactérie responsable d'infections cuta
nées (abces, furoncles, etc.).



6 Des champignons microscopiques, parasites de |a
peau et des muqueuses, provoguent des mycoses.

2 Il existe plusieurs catégories de micro-organismes :

les bacteéries,

les virus,

les champignons,

les étres vivants unicellulaires.

Ce sont tous des organismes invisibles a l'ceil nu, d'ou leur nom.



o Certains micro-organismes sont dans les aliments que nous
consommons, donc sans danger sauf si on dépasse la date de
péromption. D'autres dans l'eau non potable ou encore sur notre
peau, dangereux s'ils pénetrent dans notre organisme.

Bilan :

2 Les micro-organismes ou microbes peuvent étre regroupés dans
différentes catégories : bactéries, virus, champignons, étres
vivants unicellulaires.

Certains sont dangereux pour notre organisme : ce sont des
microbes pathogenes.

D'autres ne sont pas dangereux pour notre organisme : ce sont
des microbes non-pathogéenes.



